様式２-1
[bookmark: _GoBack] 「お礼の品」（特産品）登録申込書

事業者名　　　　　　              様
・新しい返礼品の登録や請求金額、内容変更の際は下記表にご記入ください。
・個票は返礼品１つにつき１枚の提出をお願いします。内容が同じで容量違いなどの場合はまとめて記入していただいても構いません。
・掲載用の写真データも一緒にご提出ください。
	管理番号
（新商品は記入不要）
	返礼品名
	寄附額
（記入不要）
	請求額
（送料含まない）
	撮影希望

	
	
	
こちらで設定します。
	
	有・無

	
	
	
	
	有・無

	
	
	
	
	有・無

	
	
	
	
	有・無

	
	
	
	
	有・無

	
	
	
	
	有・無

	
	
	
	
	有・無

	
	
	
	
	有・無

	
	
	
	
	有・無

	
	
	
	
	有・無


※撮影をご希望の場合は無料です。品物代はご提供いただきますようお願いいたします。

（提出先）NPO法人 みらいろ(ふるさと納税担当)
アドレス: furusato.mirairo@gmail.com    TEL/FAX：0576-20-4205
（回答書　個票）
各サイト掲載に必要な情報となります。全項目記入していただきますようお願いします。
	項目
	

	返礼品名
	※内容量・数量・ブランド・メーカー・仕様など分かる品名でお願いします。


	キャッチコピー
（40字以内）
	※受賞・新鮮・創業・限定・こだわり・用途　など


	請求金額（梱包・手数料も含）
※送料は含まない
	

	返礼品の説明
※文字数は1000文字まで

返礼品の特徴
アピールポイント
取り扱い方法
おすすめの食べ方・使用方法
訳アリ品の場合はその理由
など
	

	内容量
飲料以外は各重量の記載もお願いします。
	※個数・容量・重量・サイズ　　（例）ケーキ1個　〇ｇ（詰め合わせの場合は総重量でも可）

	消費・賞味期限
	消費期限・賞味期限　　※どちらか〇をして下さい。
製造日より　　日　　または　　発送日より　　日

	保存方法
	常温　/　冷蔵　/　冷凍　で　　　　　　　日

	保存温度
	常温　/　冷蔵　/　冷凍　で　　　　　　度　以下　など

	原材料
	

	アレルギー品目
	
卵・乳成分・小麦・そば・ピーナッツ・えび・かに・くるみ　/　　なし

	品種/産地/産年/アルコール度/素材/材質/カラー/サイズ　
など　　
	

	返礼品発送時
みらいろデザイン
段ボールの使用
（３段階あり）
	※希望される場合は直接ご説明させていただきます。初回無料、以降有料
【サイズ 長さ×巾×深さ（㎜）】
（大）420×310×245　　（中）340×250×185　　（小）240×190×145
希望あり　・　希望なし ・　検討したい

	配送方法
	常温　/　冷蔵　/　冷凍

	配送不可地域
	北海道・沖縄・離島・その他（　　　　　　　）/  なし

	配送事業者
	ヤマト運輸　/　佐川急便　/　日本郵便　/　その他（　　　　　）

	発送までの日数
	※ご入金確認後30日以内に発送（年末年始は除く）を基本に表示しております。
受注生産やそれ以上の期日になる場合はご記入ください。
　　　　　　　　　　　　　　　日以内に発送

	のし対応
	可　　/　　不可

	包装対応
	可　　/　　不可

	発送可能時期
	通年
（期間限定）　　月　日　　～　　月　日

	数量限定
	在庫　　　　　個
なし



※下呂市では、「ふるさとチョイス・楽天・さとふる・ふるなび・ANA・JRE」の６つの納税サイトに返礼品を掲載させていただいております。


	

	

	栽培時・製造時の
こだわりポイント
工夫していることなど
	

	販売者・製造者・生産者・家族など協力してくれる方々の紹介
	

	販売・製造・生産場所の特徴や紹介、どんな環境の中で物を作っているかなど
	

	事業者の歴史
今までの経験談などご記入ください
	

	大切にしている事や、これからやってみたいことなど想いをご記入ください
	

	自分や自分の周りで、ふるさと納税が始まってから起こった変化があればご記入ください
	




	
例文
	

	栽培時・製造時の
こだわりポイント
工夫していることなど
	皆が安心して食べられる「安全なお米」を作るために、無農薬栽培にこだわっています。無農薬を始めたときは、とにかく虫がつきやすく大変な事も多かったのですが、稲が植えられていない冬の時期にも田に水を張ることに。すると、渡り鳥などが田に来て害虫を食べたり、鳥の糞が肥料となって田に活力がつき米の実り具合にも嬉しい変化が。オーガニックで甘みのある米だと評判です。ぜひ岩代農園のお米を味わってみてください！


	販売者・製造者・生産者・家族など協力してくれる方々の紹介
	自分と妻が中心に田を作り、父と母は秋の収穫期を中心に手と口を出してくれます。小学四年と二年の子供たちは、夏休みになると喜んで田んぼの泥の中に入って、遊びながらも自分で何かを考えて米作りの手伝いをしてくれます。家族みんなの力を合わせて、精いっぱい米を作る。それが岩代農園の想いです。

	販売・製造・生産場所の特徴や紹介、どんな環境の中で物を作っているかなど
	この地域には、東北一の大河と呼ばれている北上川があります。自分が小さいころから良く遊んできた川なんですが、その水の豊かさや綺麗さは正直自慢です。そんな水での米作りだから一層想いがこもりますね。また昔から米作りが盛んな地域なので、さまざまな米のプロフェッショナルがいます。そういう人たちからいろいろと技術や知恵を貰って、よりおいしいお米を作れるよう努力しています。

	事業者の歴史
今までの経験談などご記入ください
	江戸時代から先祖代々受け継いできた田んぼとノウハウを大切にしています。寒冷地でもたくさんの穂が実り、もっちりと柔らかくて甘い米になるよう改良に改良を重ねて、いまの無農薬栽培にたどりつきました。なかなかうまくいかないことが多く、兼業だったこともあり何度も田んぼを潰してしまおうかとも思いました。けれど、秋になりいっぱいに実った稲を見た時、がんばろうという気持ちが湧いて、専業農家を目指すことにしました。

	大切にしている事や、これからやってみたいことなど想いをご記入ください
	やっと専業農家になりましたが、まだまだやれることはある。いつも頭の中は米のことでいっぱいです。そして、肥料や田んぼの水の調整など色々なことを勉強しては試すことを繰り返し、全国の皆様に喜んでいただけるようなお米を作ることができました。この経験と技術をいかし、もち米や酒米の研究も始めていますので、皆さんに納得していただけるようなお餅やお酒が作れたら、ぜひご賞味ください！

	自分や自分の周りで、ふるさと納税が始まってから起こった変化があればご記入ください
	ふるさと納税でお礼の品として私のお米がだされるようになってから、寄付者の方から「おいしかった」とメッセージをもらうようになり、とても嬉しく「がんばろう
」という気持ちがさらに強くなりました。また皆様に寄付していただいた納税のおかげで耕作地が増え、規模を大きくすることで地元の雇用などにも貢献できました。
農業を皆で盛り上げる機会をいただいたと思っております。



